安徽省地方标准修订说明（安徽省地方标准拟修订内容对照表）
	拟修订标准号
	DB34/T 586-2006
	拟修订标准名称
	桐城小花茶

	序号
	拟修订章节
	原内容
	拟修订情况
	计划修订原因

	1
	1  范围
	本标准适用于桐城市境内山区生产的“桐城小花”茶
	本文件适用于桐城市境内生产的桐城小花茶
	原料生产、加工范围扩大

	2
	2  规范性引用文件
	GB191  包装储运图示标志

GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

  GB/T 5009.12 食品中铅的测定方法 食品中水分的测定

  GB/T 5009.19 食品中的六六六DDT残留量的测定方法

GB/T 5009.20 食品中有机磷农药残留量的测定方法

    GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则

    GB/T 8302  茶 取样

GB/T 8303  茶 磨碎试样的制备及其干物质含量测定

GB/T 8304  茶 水分测定

GB/T 8305  茶 水浸出物测定

GB/T 8306  茶 总灰分测定

GB/T 8310  茶 粗纤维测定

GB/T 8311  茶 粉末和碎茶含量测定

GB 9687  食品包装用聚乙烯成品型卫生标准

SB/T10037  红茶、绿茶、花茶运输包装

SB/T 10157  茶叶感官审评方法

GB/T11680  食品包装用原纸卫生标准

GB 14876  食品中甲胺磷和乙酰甲胺磷农药残留量的测定方法

GB 17332  食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留的测定方法


	GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4  食品安全国家标准 食品中灰份的测定

GB/T  8302  茶 取样

GB/T  8303  茶 磨碎式样的制备及其干物质含量的测定

GB/T  8305  茶 水浸出物测定

GB/T  8310  茶 粗纤维测定

GB/T  8311  茶 粉末和碎茶含量测定

GB/T  14456.3  绿茶 第3部分：中小叶种绿茶

GB/T  23776  茶叶感官审评方法

JJF  1070  定量包装商品净含量计量检验规则
	原引用标准有的已费止或被代替。如：

GB/T 8304被GB 5009.3代替

GB/T 8306被GB 5009.4代替

SB/T 10157已费止并已有GB/T  23776  《茶叶感官审评方法》国标推荐标准

修订的文件中不再引用 GB/T 5009.12 、 GB/T 5009.19、GB/T 5009.20、GB 14876、GB 17332，是因为GB 2762、GB 2763 包含了食品中污染物、食品中农药残留限量和检测方法

修订文件中引用的GB/T  14456.3《绿茶 第三部分 中小叶种绿茶》，对标志、标签、 包装、运输和贮存均有明确要求。



	3
	3  定义
	“桐城小花”茶系选用桐城市境内山区生长的茶树鲜叶
	桐城小花茶系选用桐城市境内地理标志农产品保护区内（见附录）种植的茶树鲜叶
	2018年，桐城小花获原农业部地理标志农产品登记，生产区域范围有明确界定

	4
	4.1  基本要求
	“桐城小花”茶采摘符合质量要求的鲜叶，经过摊放、杀青、烘干、提香等工艺制成
	桐城小花茶采摘符合质量要求的鲜叶，经过摊放、杀青、做形、初烘、复烘、提香等工艺制成
	生产中增加了做形工艺，干燥过程分初烘、复烘有利于提高品质

	5
	4.2  分级
	“桐城小花”茶分特一级、特二级、一级、二级、三级五个级别
	桐城小花茶分特一级、特二级、一级、二级四个级别
	桐城小花属名优茶，实际生产中“一芽三叶”原料很少，分级过细也不利于级别判定

	
	
	级 别

鲜叶嫩度及组成比例                 

鲜叶质量

特一级

一芽一叶初展≥70%

一芽一叶开展≤30%

芽叶相连、完整、壮实

特二级

一芽一叶≥70%

一芽二叶初展≤30%

芽叶相连、完整、壮实

一 级

一芽二叶初展≥70%

一芽二叶开展≤30%

芽叶相连、完整、壮实

二 级

一芽二叶初展≥30%

一芽二叶开展≤70%

芽叶相连、完整

三 级

一芽二叶≥70%

一芽三叶≤30%

芽叶完整


	级 别

鲜叶嫩度及组成比例                 

鲜叶质量

特一级

一芽一叶初展≥90%

芽叶相连、完整、壮实

特二级

一芽一叶≥70%、一芽二叶初展＜30%
芽叶相连、完整、壮实

一 级

一芽二叶初展≥90%

芽叶相连、完整、壮实

二 级

一芽二叶及同等嫩度对夹叶≥70%、

一芽三叶初展＜30%

芽叶相连、完整


	修改后，原料级别区分更明显

	6
	4.3 感观指标
	根据4.2的规定，其对应合格成品质量亦分为特一级、特二级、一级、二级、三级五个等级
	根据4.2的规定，其对应合格成品质量亦分为特一级、特二级、一级、二级四个等级
	原料级别调整应对应调整干茶级别，并根据实际情况对感官指标进行了适当修改

	7
	4.4  理化指标
	水浸出物≥37%
	水浸出物/％(质量分数) ≥39
	桐城小花茶原料嫩，内含物丰富，历年来实际检测值均高于原文件规定值

	8
	7  标签、包装、运输、贮存
	7.1  标签

出厂产品的外包装标签应符合GB7718规定。

7.2  包装

7.2.1  包装容器应干燥、清洁、无异气味，不影响茶叶品质。接触茶叶的包装材料应符合GB11680或GB9687规定。

7.2.2   包装要密封、干燥、避光、牢固而防潮、整洁、无异气味、能保护茶叶品质，包装规格应符合SB/T10037规定，或按交易双方规定执行。

7.2.3  包装贮运图示标志应符合GB191规定。

7.3  运输

运输工具应清洁、干燥、无异味、无污染；运输时应防潮、防雨、防曝晒；装卸时轻装轻放，防撞击、防重压、严禁与有毒、有异味、易污染的物品混装混运。

7.4  贮存

应贮存于清洁、干燥、阴凉、无异气味的专用仓库中，仓库周围应无异气污染。贮存仓库不得使用化学合成的杀虫剂，灭鼠剂、防霉剂

7.5  保质期

在本标准规定的包装、运输、贮存条件下，本产品保质期不低于12个月。


	标志、标签、包装、运输、贮存

按GB/T 14456.3的规定执行。


	原文件中引用的标准有变化，GB/T 14456.3是国家推荐标准，对标志、标签、包装、运输、贮存作了明确的要求，拟在修订文件中予以采用。


