不合格项目小知识
一、苯并[a]芘

苯并 [a] 芘是1类致癌物（IARC），具有强致癌性、长期累积毒性，长期摄入会增加肝癌、胃癌等风险。食用油苯并芘不合格，指产品中苯并 [a] 芘（BaP）实测值超过 GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》规定的10μg/kg限值进出口食安局，属于强制性安全指标不合格，判定为不合格食品。

不合格常见原因有：1.原料污染：油料在种植环境中沉降吸附BaP，或烘干时接触燃烧烟气；2.加工失控：高温炒籽/焙烤过度、局部焦糊，精炼脱臭不彻底未去除污染物。3.工艺与设备：土榨/小作坊过滤不足、设备残留，或使用不合格包装/管道迁移。4.不当使用：家庭反复油炸、长时间高温加热会使BaP显著升高。

